Dane aktualne na dzien: 24-08-2025 18:00

Link do produktu: https://www.taniosat.pl/4-deski-do-krojenia-bambusowe-14-x-22-cm-stojak-26-p-9612.html

Opis produktu

4 DESKI DO KROJENIA
BAMBUSOWE 14 x 22 cm

STOJAK 26

Cena

Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

EAN (GTIN)

Kod producenta
Marka

Waga produktu z
opakowaniem
jednostkowym

Materiat wykonania
Kolor

Dtugos¢

Szerokos¢ produktu
Przeznaczenie

Liczba sztuk w zestawie

Ksztatt

50,00 zt
3005006
3005006
3560237566726
3560237566726
3005006

Absolu Chic

1

bambus
czarny

22

14
uniwersalne
4

prostokatny

Witamy Serdecznie ! Informujemy, iz firma CardSplitter wysyta przesytki na biezaco codziennie, zatem zamawiajgc dzi$

przesytke powiniene$ otrzymac jg nastepnego dnia (za wyjatkiem formy dostawy: Poczta Polska).

Zapraszamy do zakupow!

wygenerowano w programie shopGold


https://www.taniosat.pl/4-deski-do-krojenia-bambusowe-14-x-22-cm-stojak-26-p-9612.html

Deski bambusowe na stojaku

Komplet 4 deseczek do krojenia na wygodnym stojaku
Kazda ma wymiar 22 x 14 cm

Dzieki zawieszeniu na stojaku beda réwnomiernie schna¢ oraz nie nacigga¢ wilgoci, zaoszczedzisz dzieki temu réwniez
miejsce na blacie

Posiadajg uchwyt do zawieszenia
wysokos¢ stojaka 27 cm

deski wykonane z drewna bambusowego
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Nie nalezy my¢ ich w zmywarce do mycia naczyn

Drewno bambusowe nie pochtania zapachdw zywnosci, z ktérag ma stycznosé, lecz wymaga to systematycznej impregnacji
tego materiatu. Do tego wymagany jest olej jadalny. Mniej wiecej raz na dwa tygodnie deski bambusowe nalezy podda¢d
odkazaniu za pomoca sody oczyszczonej, octu lub cytryny z solg. W ten sposéb czyszczona deska postuzy przez lata. W
przypadku, gdy bambus bedzie mocno zabrudzony, to warto przetrzeé go wilgotng szmatkga z ptynem do mycia naczyn. W
razie silniejszych plam warto siegna¢ po ocet lub cytryne i sél.

Aby deska stuzyta jak najdtuzej czyscic ja gabka, nie my¢ w zmywarce, nie moczy¢ dtugo w wodzie. Wytrze¢ doktadnie deske
za pomoca scierki i ustawi¢ na boku aby umozliwi¢ doktadne wyschniecie. Nie uzywac wysokiej temperatury w celu
przyspieszenia suszenia.

W celu unikniecia skazenia krzyzowego nalezy uzywac réznych desek do warzyw, miesa, ryb i kurczaka. Na przyktad w celu
unikniecia zakazenia warzyw jedzonych na surowo bakteriami, ktére moze zawiera¢ surowe mieso kurczaka. Réwnoczesnie
silne zapachy, np cebuli czy ryb, mogg mie¢ negatywny wptyw na smak innych potraw.
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