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DREWNIANA DESKA
owalna DO KROJENIA
AKACJA Solidna piękna
wym. 40 x 26 x 1.5

Cena 36,00 zł

Numer katalogowy 1006750L

Kod producenta 1006750L

Kod EAN 8718885334951

EAN (GTIN) 8718885334951

Kod producenta 1006750L

Marka sweet home collection

Waga produktu z
opakowaniem
jednostkowym

0.5

Materiał wykonania drewno

Kolor naturalny

Długość 40

Szerokość produktu 26

Przeznaczenie inne

Liczba sztuk w zestawie 1

Linia sweet home collection

Kształt inny

Opis produktu
Witamy Serdecznie ! Informujemy, iż oferujemy ten poniższy produkt nowy i oryginalny! 

Zapraszamy do zakupów!
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Drewniana deska akacjowa
Z uchwytem do wieszania

Nadaje się do serwowania dań oraz krojenia np. pieczywa

wymiary 40 x 26 x 1.5 cm

Solidna piękna deska

Deska w rzeczywistości może mieć ciemniejszy kolor, inny układ sęków

W celu uczynienia deski odporną na wilgoć i jednocześnie ułatwienia usuwania z niej tłuszczu należy przed pierwszym użyciem
zagruntować deskę zatwierdzonym do kontaktu z żywnością olejem np. słonecznikowym. Olej należy dokładnie rozprowadzić
na całej powierzchni również  na jej rogach, bokach i spodzie. Następnie usunąć nadmiar oleju i powtórzyć cały proces
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następnego dnia. Czynność tę najlepiej powtarzać co dwa miesiące.

Aby deska służyła jak najdłużej czyścić ją gąbką, nie myć w zmywarce, nie moczyć długo w wodzie.  Wytrzeć dokładnie deskę
za pomocą ścierki i ustawić na boku aby umożliwić dokładne wyschnięcie. Nie używać wysokiej temperatury w celu
przyspieszenia suszenia. W celu usunięcia z deski śladów krojenia można delikatnie przetrzeć ją papierem ściernym i
powtórzyć proces gruntowania jak za pierwszym razem.

W celu uniknięcia skażenia krzyżowego należy używać różnych desek do warzyw, mięsa, ryb i kurczaka. Na przykład w celu
uniknięcia zakażenia warzyw jedzonych na surowo bakteriami, które może zawierać surowe mięso kurczaka. Równocześnie
silne zapachy, np cebuli czy ryb, mogą mieć negatywny wpływ  na smak innych potraw.

Na naszych innych aukcja znajdą Państwo szeroki wybór innych desek oraz akcesoriów kuchennych. Zapraszamy
do zapoznania się z ofertą.
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UWAGA: nie wkładamy do zmywarki przedmiotów z drewna: desek do krojenia, drewnianych łyżek, pałeczek do jedzenia, itp.;
drewno myte w zmywarce pęka, odkształca się i może się odbarwiać;
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