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KAMIEŃ DO PIZZY
KORDIERYTOWY OKRĄGŁY
34 CM NOŻ I PODSTAWKA
PIEKARNIK GRILL

Cena 70,29 zł

Numer katalogowy 210439

Kod producenta 210439

Kod EAN 5901619960912

EAN (GTIN) 5901619960912

Kod producenta 210439

Marka Smukee

Waga produktu z
opakowaniem
jednostkowym

3

Rodzaj blacha do pizzy

Długość 34

Szerokość produktu 34

Materiał inny|KORDIERYT

Średnica 34

Wysokość produktu 1

Opis produktu

KAMIEŃ KORDIERYTOWY DO PIZZY
OKRĄGŁY 34 CM + STOJAK + NÓŻ

ITALIA W TWOIM PIECU!

Prosta margherita czy pizza frutti di mare? Jakąkolwiek sobie wymarzysz, z łatwością upieczesz ją w Twoim piekarniku na
kamieniu do pizzy.

Uniwersalny rozmiar i właściwości kamienia gwarantują efektowne wypiekanie tego włoskiego specjału.

Twoja domowa kulinarna fantazja będzie gotowa już w kilka minut, równomiernie wypieczona, bez wyschniętego wierzchu i…
z najlepszym aromatem w okolicy.

Naturalnie i szybko. Buon appetito!

Kamień do pizzy
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Wymiary: Ø 34 cm x 1 cm
Gwarantuje odpowiednie wypieczenie pizzy i sprawia, że jest ona chrupiąca oraz dłużej gorąca
Równomiernie rozprowadza ciepło po całej pizzy i wchłania wilgoć z ciasta – ciasto jest bardziej chrupiące od spodu,
nie jest wyschnięte z wierzchu
Pieczenie pizzy na kamieniu trwa ok. 4-5 minut
Ciasto nie przywiera do kamienia
Kamień wykonany z kordierytu
W zestawie: kamień do pieczenia pizzy, podstawka do postawienia gorącego kamienia, nóż do pizzy z powłoką
nieprzywierającą

ZAPRASZAMY SERDECZNIE DO ZAKUPU !

PONIŻEJ ZDJĘCIA POGLĄDOWE
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