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Link do produktu: https://www.taniosat.pl/komin-do-rozpalania-wegla-brykietu-bbg-kominka-ogniska-grilla-26x17cm-
sreb8-p-11250.html

KOMIN DO ROZPALANIA
WEGLA BRYKIETU BBQ
KOMINKA OGNISKA GRILLA
26x17cm Sreb8

Cena 29,70 zt

Numer katalogowy ADG.I-H229

Kod producenta ADG.I-H229

Kod EAN 5904610453292
EAN (GTIN) 5904610453292
Kod producenta ADG.I-H229
Waga produktu z 1

opakowaniem

jednostkowym

Rodzaj komin do rozpalania
Producent ADGO

Opis produktu
KOMIN DO ROZPALANIA ADG.I-H229
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[JKOMIN DO ROZPALANIA GRILLA
WEGLA BRYKIETU ORAZ KOMINKA

proste i szybkie dozowanie

drewniana rgczka do przenoszenia

metalowa ostona dtoni przed przypadkowym dotknieciem goracej powierzchni
komin do rozpalania grilla zapewnia szybkie rozzarzenie materiatu

po rozpaleniu nie sg potrzebne zadne dalsze kroki

rodzaj zaptonu: zapalniczka kuchenna, bezpieczne zapatki

do wielokrotnego napetniania

wymiary: wysokos$¢ 27,5 cm / $rednica 16 cm

materiat: blacha stalowa

kolor: srebrny
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0 Jesli szukasz skutecznego sposobu na szybkie i tatwe rozpalenie grilla, to warto zainwestowac¢ w komin do rozpalania. Ten
prosty, ale bardzo skuteczny sprzet pozwala na szybkie i bezpieczne rozpalenie wegla lub brykietu, bez uzycia
niebezpiecznych substancji chemicznych.

OKomin do rozpalania grilla to nie tylko oszczednos¢ czasu, ale takze oszczednos¢ pieniedzy. Dzieki niemu unikniesz zakupu
specjalnych ptynéw do rozpalania, ktére czesto sg drogie i moga by¢ szkodliwe dla srodowiska.
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Jednym z gtéwnych atutéw komina do rozpalania jest jego wyjatkowa skutecznos¢. Dzieki specjalnej konstrukcji i
odpowiedniemu utozeniu wegla lub brykietu, komin zapewnia szybkie i rbwnomierne rozpalenie, co przektada sie na idealna
temperature do grillowania.

OKomin jest réwniez bardzo tatwy w uzyciu. Wystarczy napetni¢ go weglem lub brykietem, umiesci¢ go na ruszcie i podpali¢
dolng czes¢. Po kilku minutach wegiel lub brykiet beda gotowe do uzycia, a Ty bedziesz mdégt cieszy¢ sie smacznymi
potrawami z grilla.

[SPECYFIKACJA

$rednica: 17 cm

wysokosé: 27 cm

otwory wentylacyjne
nienagrzewajacy sie uchwyt
wykonanie: blacha stalowa
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