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KOMIN DO ROZPALANIA
WĘGLA BRYKIETU GRILLA
OGNIA W KOMINKU
ROZRUSZNIK CS

Cena 26,98 zł

Numer katalogowy GC1

Kod producenta GC1

Kod EAN 5904100216284

EAN (GTIN) 5904100216284

Kod producenta GC1

Waga produktu z
opakowaniem
jednostkowym

1

Rodzaj komin do rozpalania

Producent gotel

Opis produktu
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KOMIN do GRILLA ROZPALANIA WĘGLA BRYKIETU OGNIA W
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KOMINKU rozpałka
Szybkie i łatwe rozpalanie grilla!
Praktyczny komin do rozpalania węgla lub brykietu.

Urządzenie pozwala na znaczne przyspieszenie rozpalania grilla bez potrzeby użycia niebezpiecznych substancji chemicznych
jako podpałek.

Wystarczy wsypać węgiel lub brykiet, włożyć podpałkę (wystarczy kartka papieru) i podłożyć ogień.

Węgiel rozpali się równomiernie i szybko.

Specyfikacja techniczna:

średnica: 17cm
wysokość: 27,5cm
otwory wentylacyjne
nienagrzewający się uchwyt
wykonanie: blacha stalowa + uchwyt z tworzywa sztucznego

Komin do rozpalania grilla to narzędzie stworzone z myślą o ułatwieniu
przygotowywania ulubionych potraw na grillu.

Dzięki temu innowacyjnemu urządzeniu, brykiet lub węgiel drzewny można szybko i
bezpiecznie rozpalić przed rozpoczęciem grillowania, gwarantując równomierne
rozgrzanie węgla.

Podpalaczka do grilla została wyposażona w specjalne otwory przepuszczające
powietrze, co nie tylko zapewnia odpowiednią cyrkulację, ale również zwiększa
zdolność do wytwarzania ciepła.

To nie tylko usprawnia proces rozpalania, ale także pozwala na osiągnięcie
optymalnej temperatury w krótkim czasie. Dzięki temu Twoje grillowanie stanie się
jeszcze bardziej efektywne i przyjemne.

Pamiętaj o odpowiednim przygotowaniu komina do rozpalania grilla, aby osiągnąć
najlepsze rezultaty.

Zastosowanie tego narzędzia pozwoli Ci cieszyć się szybkim i skutecznym
rozpalaniem grilla, umożliwiając konsekwentne osiąganie doskonałych efektów
podczas grillowania ulubionych potraw.
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PONIŻEJ ZDJĘCIA POGLADOWE INNYCH KOMINÓW
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